
o  c a f é   c e n t r a l 
Restaurant und Café 

original portugiesische Küche 
 

 

 

 
 

Empfehlung von Filipe 
 

Klare Krustentiersuppe mit Seezungen-Röllchen     5,80 € 
**** 

„Tosta mista da costa“ - warmes Sandwich mit Calamares, 
   Brie-Käse und schwarzen Oliven     7,00 € 

**** 

Mit Ratatouille gefüllte und mit Gonrgonzola überbackene Birne, 
              dazu ein bunter Salat an Kräuter-Dressing           12,00 € 

**** 

    „Cataplana“ von Skreifilez, Jacobsmuschel und Gambas          16,80 € 
**** 

Iberico Schweinefilet „Pata Negra“ auf Apfel-Linsen-„Estufado“, 
dazu gratinierten Kartoffeln           17,00 € 

**** 

        Baumkuchen mit Rotwein-Pflaumen-Kompott    5,50 € 
 

Weißwein: 
CLS Moscatel, Weingut Casa Santos Lima, Region: Estremadura Portugal  
Casa Santos Lima überzeugt uns mit diesem tollen Weißen aus der Moscatel Traube. 
Ein duftiger, exotischer Weißwein von großer Frische. Seine Nase erinnert an 
Holunderblüten, Muskattrauben und Zitrusfrüchten mit floralen Komponenten. Im 
Geschmack kommt ein Anflug von Passionsfrucht dazu. Körperreich, harmonisch, sehr 
klar, fruchtig mit einer angenehmen Säure.            0,75l / 18,50 € 
 

Rotwein: 
Reserva do Monte, Portugal - Vinho Regional Lisboa - Casa Santos Lima 
Rotwein Jahrgang 2010, Alkoholgehalt: 13,5% Vol. 
Rebsorte: Castelão, Trincadeira, Tinta Roriz, Touriga Nacional 
Komplexe Aromen von reifen, roten Früchten, Vanille und Marmelade. Samtig weich 
mit Noten von Schokolade, Gewürzen, Pflaumen und etwas Eiche. Feine Tannine. 
Ein gut ausbalancierter, harmonischer Rotwein.          0,75 l / 20,50 € 


